关于部分检验项目的说明

 1、4-氯苯氧乙酸钠
4-氯苯氧乙酸钠是一种植物生长调节剂，可以促进植物体内的生物合成和生物转移，不仅可防止落花落果、提高做果率、增进果实生长速度、促进提前成熟，还能达到改善植物品质的目的，同时它还有除草剂的作用。但由于其对人体有一定积累毒性，国家已取消其作为食品添加剂的生产许可申请。《关于豆芽生产过程中禁止使用 6-苄基腺嘌呤 等物质的公告》(国家食品药品监督管理总局、农业部、国家卫生和计划生育委员会公告 2015 年第 11 号)中要求，豆芽中不得使用4-氯苯氧乙酸钠。豆芽作为一种食用量非常大的蔬菜，4-氯苯氧乙酸钠的残留在人体内的累积所产生的毒害作用不容忽视。不合格原因为种植过程违规使用。

2、酒精度

酒精度（Alcohol% by volume）。酒精度是指在20℃条件下，每100毫升酒液中含有多少毫升的乙醇。产品明示质量标准及质量要求规定，酒精度含量应符合其标签明示值±1.0度。酒精度不合格主要原因可能是企业对产品质量控制不严、包装不严密造成酒精挥发损失、低度酒冒充高度酒等。

3、脂肪

脂类是油、脂肪、类脂的总称，广泛存在于绝大部分的食品中，属于五大核心营养素，脂肪是一个品质指标。GB 28050-2011《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》规定，食品中脂肪含量≤120%标示值（g/100g）。脂肪属于营养成分，正常食用对人体有益，但食用脂肪含量过高的食品会引起消化不良、腹泻、食欲不振、肥胖，甚至会加重动脉硬化和高脂血症的病情，影响身体健康。说明生产单位在生产过程中未严格把关，存在超量使用现象。

氨基酸态氮

氨基酸态氮是反映酱油、豆酱类产品内在质量的技术指标，氨基酸态氮低于标准要求，说明产品生产工艺控制存在问题，未严格执行出厂检验把关，达不到相应产品质量标准要求。

